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Abbildung Titelseite: VS12 W

Unsere Erfahrung setzt Maßstäbe
Wir sind ein traditionsbewusstes, nach-
haltig und verantwortungsvoll agieren-
des Familienunternehmen. Ausgehend 
von unserer Kernkompetenz im Bereich 
der Schneide- und Wägetechnologie 
bieten wir unseren Kunden heute ein 
weltweit einmaliges Produkt- und Lö-
sungsportfolio aus Hardware, Software 
und Dienstleistungen. 

Als global agierendes Technologie- 
unternehmen lassen wir uns von dem  
Ziel und dem Anspruch leiten, bestmög-
liche Ergebnisse in Bezug auf Ergono-

mie, Hygiene, Sicherheit und Effizienz  
zu erzielen. Wir verstehen uns als Ge-
stalter unserer Märkte und setzten 
Branchenstandards. Dabei arbeiten wir  
jeden Tag daran, unsere Produkte und  
Lösungen im Zusammenspiel mit unse-
ren Kunden und vor dem Hintergrund 
des technologischen Fortschritts zu  
verbessern. So entstehen Innovationen, 
die zu neuen Maßstäben werden. 

Um diesem Anspruch gerecht zu wer-
den, setzen wir in Entwicklung und Pro-
duktion auf höchste Qualitätsnormen  
und weltweit gültige Technologie- 

standards. Auf diese Weise unterstützen 
wir unsere Kunden bestmöglich dabei,  
Effizienz zu sichern und erfolgreich zu 
arbeiten.

Unsere Erfahrung setzt Maßstäbe.
Das macht uns aus. Bizerba



Bizerba VS Vertikalschneidemaschinen sind das 
Ergebnis langer Branchenerfahrung und Nähe 
zum Kunden. Die niedrige Bauweise ermöglicht 
ermüdungsfreie ergonomische Bedienung des 
Schlittens und guten Blickkontakt zum Kunden. 

Durch das modulare Baukastenprinzip gewin-
nen Sie genau die Flexibilität, die Sie brau- 
chen. Je nach Schneidgut, Anwendungsort 
und Anforderung finden Sie bei der VS Serie 
die optimale Lösung. Ob manueller, halbauto-

matischer oder vollautomatischer Maschinen-
betrieb – dank der breiten Ausstattungs- und 
Zubehörvielfalt erzielen Sie präzise und effizi-
ente Schneidergebnisse.

Die VS Vertikalschneidemaschinen zeichnen  
sich durch perfekte Ergonomie und beson-
ders leichte Reinigung aus. Sie erfüllen höchste  
Sicherheits- und Hygienestandards. Komforta-
bel in der Anwendung. Effizient und nachhaltig 
in jeder Phase der Wertschöpfung.

Die Bizerba VS Serie steht für Premiumqualität, die 

weltweite Standards bei Ergonomie, Hygiene und  

Sicherheit definiert. Modular aufgebaute Vertikal-

schneidemaschinen, die sie individuell nach ihrem  

Bedarf zusammenstellen. Auf Wunsch sogar mit  

zusätzlicher Waagenintegration.

Vorbildlich  
abschneiden



VS12 W

Perfekt und grammgenau abschneiden – dafür  
steht die VS12 W dank der integrierten  
Kontrollwage. So kann Schneidgut in einem  
Arbeitsgang aufgeschnitten und verwogen  
werden, was den Verkauf entscheidend  
beschleunigt. Die vertikale Schlittenanord- 
nung sorgt für ergonomische, aufrechte Bedien-
haltung bei gleichzeitig optimaler Einsicht auf  
das Schneidergebnis.

Individuell und leistungsstark eignet sich die 
VS12 W für eine Vielzahl von Schneidgütern. 
Das Herzstück besteht aus einem kraftvollen 
Messerantrieb, der auf Wunsch mit der intelli-
genten Antriebstechnologie Emotion® ausge-
rüstet wird. Sie passt die Leistung des extrem 
leisen Motors an das jeweilige Schneidgut an. 
Selbst bei starker Belastung bleibt die Maschine 
kühl und Ihr Produkt länger frisch. 

Die optionale Ceraclean® Oberfläche der  
VS12 W sorgt mit hervorragenden Gleiteigen-
schaften und leichter Schneidgutführung für 
ein optimales Schneideergebnis. Durch das 
Hygienische Design mit der Ceraclean® Ober-
flächenveredelung ist die VS12 W besonders 
leicht zu reinigen. Werkzeuglose Demontage 
und spülmaschinengeeignete Anbauteile er-
möglichen eine effiziente Reinigung.

Hygiene

–– Glatte, abgerundete Oberfläche ohne 
Fügestellen

–– Ceraclean® Oberfläche
–– Großzügiger Abstand zwischen Motor-

turm und Messer 
–– Abnehmbarer, spülmaschinengeeigneter 

Schleifapparat

Ceraclean®*

–– Exklusive Oberflächenveredelung
–– Hervorragende Gleiteigenschaft
–– Leichte Schneidgutführung
–– Schnelles Reinigen
–– Spülmaschinengeeignet

Emotion®*

–– Intelligente Antriebstechnologie
–– Reduzierter Energieverbrauch
–– Nullenergieverbrauch im ausgeschalten 

Zustand
–– Nur minimales Erwärmen des Geräts und 

Schneidguts
–– Minimale Lautstärke

*	 optional

Sicherheit

–– Restehalter, Handschutz und Rückwand, 
damit die Hand außerhalb des Gefahren-
bereiches bleibt

–– Messerschutzring und Messerabdeckung 
zur sicheren Handhabung

Ergonomie

–– Niedrige Bauweise
–– Leichtgängiger Schlitten
–– Ergonomisch verstellbare Anschlagplatte
–– Ermüdungsfreies Bedienen
–– Steuerung über Folientastatur
–– Gleitrillen in Schlittenplatte + Anschlag-

platte + Messerabdeckung



Flexible  
Ergonomie

Hygiene
Das Hygienische Design der VS Serie 
sorgt für hohe Produktqualität und 
effizientes Reinigen. Die Geräte-
oberfläche aus Aluminium-Eloxal ist  
geschlossen, glatt und abgerundet. 
Versteckter Schmutz entsteht erst 
gar nicht. Die Messerabdeckung ver-
hindert, dass Schneidgutreste ver-
spritzen. Ceraclean® veredelte Ober- 
flächen überzeugen durch ihre opti- 
male Antihaft-Wirkung und Gleit- 
eigenschaften: Flüssigkeiten perlen  
ab und selbst fettige Rückstände  
lassen sich einfach entfernen. Die 
Anbauteile sind leicht zu reinigen 
und spülmaschinengeeignet. Das  
gilt auch für den abnehmbaren 
Schleifapparat. Und der große Ab-
stand zwischen Motorturm und  
Messer erleichtert ebenfalls die  
Reinigung.

Ergonomie
Damit Sie sich ganz auf Ihre Arbeit 
und Kunden konzentrieren können, 
haben wir die VS Serie ergonomisch 
gestaltet. Die leistungsstarke Technik,  
das modulare Maschinenkonzept und  
die komfortable Steuerung über Fo-
lientastatur bieten Ihnen besten Be-
dienkomfort. Die niedrige Bauweise 
und die verstellbare Anschlagplatte 
ermöglichen ermüdungsfreies Arbei- 
ten. Sie profitieren von effizienten 
Prozessen und einer gesteigerten 
Produktivität: Das Schneiden ist intui- 
tiv, sicher und kraftsparend. Der leicht- 
gängige Schlitten unterstützt mit sei-
nen Gleitrillen das einfache Schnei-
den – selbst manuell schneiden Sie  
mühelos schweres Schneidgut. Das 
Reinigen geht schnell von der Hand:  
Die werkzeuglose Demontage der  
Komponenten und die offene Konst-
ruktion machen es möglich. 

Energieeffizienz
Bei der VS Serie haben wir ein leis-
tungsstarkes und energieeffizientes 
Motorkonzept integriert. Die Schnitt-
kraft am Messer ist kraftvoll. Selbst 
bei luftgetrocknetem Schinken erzie-
len Sie einen sauberen Schnitt. Mit 
der intelligenten Antriebstechnolo-
gie Emotion® senken Sie mit jeder 
Scheibe Ihre Energiekosten: Die Mo-
torleistung passt sich dem individuel-
len Widerstand des Schneidguts an. 
Gleichzeitig steigt Ihre Produktquali-
tät. Messer und Ablagebereich wer-
den nur minimal erwärmt. Ihre Ware 
bleibt länger frisch. Ein weiterer  
positiver Effekt für Ihre Mitarbeiter 
und Kunden: Der Motor ist extrem 
leise und sorgt für eine angenehme 
Beratungs- und Kaufatmosphäre. 

Individuelle Ablagearten
Attraktiv präsentierte Ware schafft 
Kaufanreize: Vielfältige Ablagemög-
lichkeiten sorgen für perfekte, hygie-
nische Portionen- und Stapelbildung. 
Dank automatischem Ablegesystem 
ermöglichen die Vertikalschneide-
maschinen VS12 A und VS12 D eine 
berührungsfreie Ablage für maxi-
male Hygiene und optimale Präsen-
tation. Fächern, längs und quer – der 
Abstand ist individuell wählbar und 
die Anzahl der Portionen wird konti-
nuierlich angezeigt. Das komplette 
Ablegesystem ist einfach und schnell 
demontierbar, für eine vollständige 
und effiziente Reinigung der Ma-
schine.

Integrierte Wägetechnik
Die VS Serie steht für echte Mehr-
werte. Mit den VS12 Waageninte-
grationen haben wir Lösungen ent-
wickelt, die die Aufgaben Schneiden 
und Wiegen ideal verbinden. So kann 
Schneidgut in einem Arbeitsgang auf 
Wunschgewicht aufgeschnitten und 
verwogen werden, was den Verkauf 
entscheidend beschleunigt. War-
tezeiten werden verkürzt und Ihre 
Mitarbeiter können besser auf die 
Kunden eingehen. Ihr Vorteil: Ein effi-
zientes Arbeiten an der Bedientheke 
ohne lange Wege und ein optimaler 
Kundenkontakt.

Modularität
Das modulare Maschinenkonzept der 
VS12 Serie bietet Ihnen ein Mehr an 
Möglichkeiten: Fleisch, Wurst, Käse 
und Gemüse in unterschiedlicher 
Konsistenz lassen sich präzise schnei-
den. Von der hauchfeinen Wurst- 
bis zur breiten Fleischscheibe. Mit 
flexiblen Einstellungen, Schlitten,  
Messervarianten, Messerdurchmesser,  
Fixierungen und Sonderausstattun-
gen finden Sie für jedes Schneidgut 
die passende Lösung. Selbst emp-
findliches Schneidgut schneiden Sie 
bei kleinster Schnittstärke präzise: Sie 
bestimmen individuell die optimale 
Schlittengeschwindigkeit und Hub-
länge. Mit unseren Sondermodellen 
VS12 F und VS12 FP ist sogar Fleisch 
direkt am Knochen oder luftgetrock-
neter Schinken mühelos schneidbar. 



AbmessungenHighlights HighlightsOptionen OptionenAbmessungen

–– Hygienisch perfektes Design:  
werkzeuglose Demontage und 
spülmaschinengeeignete  
Ceraclean® Anbauteile sowie ein 
großer Abstand zwischen Messer 
und Motorturm, damit die Hand-
reinigung leicht möglich ist

–– Feineinstellung der Schnittstärke 
im Bereich 0 - 3 mm

–– Kraftvoller Bizerba Motor, optional 
mit intelligenter Motorsteuerung 
Emotion® für Energieersparnis bei 
gleichzeitig noch kraftvollerem 
Motor, geräuscharmem Lauf und 
praktisch keiner Erwärmung des 
Ablagebereichs

–– Optional Ceraclean® Oberflächen-
veredelung für leichte Reinigung

–– Minimiertes Gefährdungspotenzial  
durch Abdeckung des gesamten 
Schneidebereichs beim Messer-
schleifen

–– Ceraclean®:  
Oberflächenveredelung 

–– Emotion®:  
Motorsteuerung für belastungs-
abhängigen Energieverbrauch

–– Messervarianten:  
Ceraclean® Messer, Käsemesser, 
Brotmesser

–– Resthaltervarianten:  
glatt, geriffelt, mit Spitzen

–– Schneidgutfixierung
–– Schrägschnitteinrichtung

–– Variante mit integrierter Kontroll-
waage bis 3 kg/2 g

–– Hygienisch perfektes Design:  
werkzeuglose Demontage und 
spülmaschinengeeignete  
Ceraclean® Anbauteile sowie ein 
großer Abstand zwischen Messer 
und Motorturm, damit die Hand-
reinigung leicht möglich ist

–– Feineinstellung der Schnittstärke 
im Bereich 0 - 3 mm

–– Kraftvoller Bizerba Motor, optional 
mit intelligenter Motorsteuerung 
Emotion® für Energieersparnis bei 
gleichzeitig noch kraftvollerem 
Motor, geräuscharmem Lauf und 
praktisch keiner Erwärmung des 
Ablagebereichs

–– Optional Ceraclean® Oberflächen-
veredelung für leichte Reinigung

–– Minimiertes Gefährdungspotenzial  
durch Abdeckung des gesamten 
Schneidebereichs beim Messer-
schleifen

–– Ceraclean®:  
Oberflächenveredelung 

–– Emotion®:  
Motorsteuerung für belastungs-
abhängigen Energieverbrauch

–– Messervarianten:  
Ceraclean® Messer, Käsemesser, 
Brotmesser

–– Resthaltervarianten:  
glatt, geriffelt, mit Spitzen

–– Schneidgutfixierung
–– Schrägschnitteinrichtung
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AbmessungenHighlights HighlightsOptionen OptionenAbmessungen

–– Mit speziellem Zuführschlitten für 
Schinken

–– Hygienisch perfektes Design:  
werkzeuglose Demontage und 
spülmaschinengeeignete  
Ceraclean® Anbauteile sowie ein 
großer Abstand zwischen Messer 
und Motorturm, damit die Hand-
reinigung leicht möglich ist

–– Feineinstellung der Schnittstärke 
im Bereich 0 - 3 mm

–– Kraftvoller Bizerba Motor, optional 
mit intelligenter Motorsteuerung 
Emotion® für Energieersparnis bei 
gleichzeitig noch kraftvollerem 
Motor, geräuscharmem Lauf und 
praktisch keiner Erwärmung des 
Ablagebereichs

–– Ceraclean®:  
Oberflächenveredelung 

–– Emotion®:  
Motorsteuerung für belastungs-
abhängigen Energieverbrauch

–– Messervarianten:  
Ceraclean® Messer, Käsemesser, 
Brotmesser

–– Variante mit integrierter Kontroll-
waage bis 3 kg/2 g

–– Resthaltervarianten:  
glatt, geriffelt, mit Spitzen

–– Schneidgutfixierung
–– Schrägschnitteinrichtung

–– Mit speziellem Zuführschlitten für 
Frischfleisch

–– Hygienisch perfektes Design: 
werkzeuglose Demontage und 
spülmaschinengeeignete  
Ceraclean® Anbauteile sowie ein 
großer Abstand zwischen Messer 
und Motorturm, damit die Hand-
reinigung leicht möglich ist

–– Feineinstellung der Schnittstärke 
im Bereich 0 - 3 mm

–– Kraftvoller Bizerba Motor, optional 
mit intelligenter Motorsteuerung 
Emotion® für Energieersparnis bei 
gleichzeitig noch kraftvollerem 
Motor, geräuscharmem Lauf und 
praktisch keiner Erwärmung des 
Ablagebereichs

–– Optional Ceraclean® Oberflächen-
veredelung für leichte Reinigung

–– Minimiertes Gefährdungspotenzial  
durch Abdeckung des gesamten 
Schneidebereichs beim Messer-
schleifen

–– Emotion®:  
Motorsteuerung für belastungs-
abhängigen Energieverbrauch

–– Messervarianten:  
Ceraclean® Messer, Käsemesser

–– Variante mit integrierter Kontroll-
waage bis 3 kg/2 g

–– Resthalter mit Spitzen
–– Schneidgutfixierung
–– Schrägschnitteinrichtung
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AbmessungenHighlights HighlightsOptionen OptionenAbmessungen

–– Vollautomatische Vertikalschnei-
demaschine ermöglicht berüh-
rungsloses Schneiden

–– Servounterstützter manueller 
Betrieb 

–– Hygienisch perfektes Design: 
werkzeuglose Demontage und 
spülmaschinengeeignete  
Ceraclean® Anbauteile, sowie  
großer Abstand zwischen Messer 
und Motorturm, damit die Hand-
reinigung leicht möglich ist.

–– Feineinstellung der Schnittstärke 
im Bereich 0 - 3 mm

–– Kraftvoller Bizerba Motor mit  
intelligenter Motorsteuerung 
Emotion® für Energieersparnis bei 
gleichzeitig noch kraftvollerem 
Motor, geräuscharmem Lauf und 
praktisch keiner Erwärmung des 
Ablagebereichs

–– Optional Ceraclean® Oberflächen-
veredelung für leichte Reinigung

–– Variable und perfekte Portionen: 
Stapel- oder Fächer, auch direkt 
auf Packpapier oder Verkaufsfolie

–– Minimiertes Gefährdungspotential  
durch Abdeckung des gesamten 
Schneidebereichs beim Messer-
schleifen

–– Ceraclean®:  
Oberflächenveredelung 

–– Emotion®:  
Motorsteuerung für belastungs-
abhängigen Energieverbrauch

–– Messervarianten:  
Ceraclean® Messer, Käsemesser, 
Brotmesser

–– Resthaltervarianten:  
glatt, geriffelt, mit Spitzen

–– Rundteller

–– Halbautomatische Vertikalschnei-
demaschine ermöglicht berüh-
rungsloses Schneiden

–– Hygienisch perfektes Design: 
werkzeuglose Demontage und 
spülmaschinengeeignete  
Ceraclean® Anbauteile sowie ein 
großer Abstand zwischen Messer 
und Motorturm, damit die Hand-
reinigung leicht möglich ist

–– Feineinstellung der Schnittstärke 
im Bereich 0 - 3 mm

–– Kraftvoller Bizerba Motor, optional 
mit intelligenter Motorsteuerung 
Emotion® für Energieersparnis bei 
gleichzeitig noch kraftvollerem 
Motor, geräuscharmem Lauf und 
praktisch keiner Erwärmung des 
Ablagebereichs

–– Optional Ceraclean® Oberflächen-
veredelung für leichte Reinigung

–– Variable und perfekte Portionen: 
Stapel- oder Fächer, auch direkt 
auf Packpapier oder Verkaufsfolie

–– Minimiertes Gefährdungspotenzial  
durch Abdeckung des gesamten 
Schneidebereichs beim Messer-
schleifen

–– Ceraclean®:  
Oberflächenveredelung 

–– Messervarianten:  
Ceraclean® Messer, Käsemesser, 
Brotmesser

–– Resthaltervarianten:  
geriffelt, mit Spitzen

–– Shaving Abweiser
–– Verlängerter Schlitten für extra 
lange Portionen

–– Rundteller

V
S1

2
 A

V
S1

2
 D

VS12 A VS12 D



1

1

1 

1

1

3

3

3

4

4

3

3

3

3

3

3

3

3

4

4

4

4

4

4

4

1

1

1

3

3

4

4 

4 

4

4

3

3

3

1

1

1

1 

1 

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1 

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

3

3

1

3

3

3

3

3

3

4

4

4

1

3

3

4

4

4

4

4

4

1

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

3

3

3

3

1

1

1 

1

3 

3

3

4

4

4

3

4

4

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

4

4

4

4

1

1

1

4

4

4

4

4

4

4

4

4

4

220
280
280
280
330
330
350
370
350
370

150
195 | 170
192 | 170

190
225
225
270
267
263
263

200  ×  130
230 × 170 | 230 × 160
215 × 170 | 230 × 170

230 × 165
260 × 175
310 × 175
315 × 245
363 × 228
307 × 237
335 × 228

408 × 257
503 × 371
503 × 371
466 × 395
520 × 430
605 × 430
605 × 430
605 × 430
605 × 430
605 × 430

280
280
330
330
330
330
330

30 – 70
30 – 70
30 – 70
30 – 80

330
420
420

280
330
330
350
 330
330
330

330 
330
330 
330 

30 – 80
250
300 

235 | 220
208 | 208
228 | 210
202 | 180

532 × 444
532 × 444
532 × 444
532 × 444

165 | 145
228
202

260 | 235
235 | 220
228 | 210
202 | 180

145
190
180
225
180
225
225

225
180
180

462 × 395
462 × 395
515 × 430
515 × 430
515 × 430
515 × 430
606 × 628

769 × 835
1281 × 800
1281 × 800

535 × 423
532 × 478
532 × 478
532 × 478
532 × 478
530 × 480
530 × 480

230 × 120 | 230 × 100
290 × 160
290 × 126

290 × 246 | 290 × 235
290 × 188 | 290 × 160
290 × 160 | 290 × 130
290 × 126 | 290 × 100

290 × 188 | 290 × 160
270 × 153 | 270 × 130
290 × 160 | 290 × 130
290 × 126 | 290 × 100

230 × 145
230 × 145
240 × 175
260 × 175
240 × 175
260 × 175
240 × 180

240 × 180
210 × 180

210 × 180 | 275 × 150
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Schrägschneidemaschinen Voll-/Halbautomaten

Schrägschneidemaschinen manuell

Vertikalschneidemaschinen manuell

Vertikalschneidemaschinen Voll-/Halbautomaten
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offene | geschl. Messerabdeckung

offene | geschl. Messerabdeckung

offene | geschl. Messerabdeckung

offene Messerabdeckung

offene Messerabdeckung

offene | geschl. Messerabdeckung

offene | geschl. Messerabdeckung

offene | geschl. Messerabdeckung

offene | geschl. Messerabdeckung

offene | geschl. Messerabdeckung

offene | geschl. Messerabdeckung

offene | geschl. Messerabdeckung

offene | geschl. Messerabdeckung

VS11 A (mit Ableger)
VS11 A (ohne Ableger)
VS12 A (mit Ableger)
VS12 A (ohne Ableger)
VS12 D (mit Ableger)
VS12 D (ohne Ableger)
VSI

Industrielle Schneidemaschinen
VSI T
A550
A650

VSC220 
VSC280 (150 mm Alu. einteilig)
VSC280 (150 mm transp. Schlitten)
VS12
VS12 W
VS12 F 330
VS12 F 350
VS12 F 370
VS12 FP
VS12 FP 370

GSC280 (150 mm Alu. einteilig)
GSP V (25° Low, EU)
GSP V (25° High, USA)
GSP H 0°
GSP H 18°
GSP H 25° Low
GSP H 25° High

GSP HD 18° Low
GSP HD 18° Low – Einspannschlitten
GSP HD 25° Low
GSP HD 25° High
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Was? Wozu? Wo? Dimensionen Schnitt-
leistung
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Legende
 	
 1  Für die Anwendung geeignet
 3   �Unter Umständen für die jeweilige Anwendung einsetzbar
 4   �Für die Anwendung nicht geeignet

 

Halbautomat: Automatischer Ableger – manueller Schlitten z.B. VS11 A und VS12 A
Vollautomat: Automatischer Ableger – automatischer Schlitten z.B. VS12 D 

Alle Möglichkeiten
im Überblick



Vertrauen Sie bei der täglichen Arbeit mit Ihrer VS Serie auf hoch-
wertige Reinigungsmittel und Original Verbrauchsmaterialien in 
Bizerba Qualität. Alles ist perfekt abgestimmt auf Ihre Produkte  
und sorgt so für bestmögliche Resultate und Langlebigkeit Ihrer  
Investition. Ein perfektes Teamwork also, von dem Sie profitieren.

Für hochwertige und 
verlässliche Leistung

Die optimale Funktion und ständige Einsatz- 
bereitschaft Ihrer Geräte und Maschinen setzen 
fachkundige Pflege voraus. Unsere hochwerti-
gen Reinigungsmittel leisten hier den entschei-
denden Beitrag, denn sie wurden eigens für die 
anspruchsvollen Bedingungen in Handel, Indus-
trie, Gastronomie und Handwerk entwickelt. 
Ihre Anwendung ist einfach und das Ergebnis 
überzeugend: einwandfreie und schützende 
Sauberkeit sowie desinfizierende Hygiene bei 
sensiblen Bauteilen ebenso wie auf glatten 
Oberflächen. Für jedes Material – z. B. Edelstahl, 
Kunststoff, Glas – halten wir das geeignete  
Reinigungsmittel in unserem umfangreichen 
Sortiment bereit. Saubere Lösungen für Ihren 
Arbeitsbereich oder Ihre Produktion.

Informationen
für jeden Bedarf

Persönlich
Sie möchten sich persönlich informieren, um 
auf Gegebenheiten vor Ort eingehen zu kön-
nen? Dann sollten Sie direkt Kontakt zu uns auf-
nehmen. Unsere Kundenberater informieren 
Sie gerne. Von der Idee über Maßnahmenpla-
nung bis zur Umsetzung und Schulung, unsere 
Berater sind gerne für Sie da. Auf der letzten 
Seite dieser Broschüre finden Sie unsere Kon-
taktdaten.

Virtuell
Die Bizerba Internetseite informiert Sie  
schnell, einfach und gezielt über alle Pro-
duktlösungen sowie viele relevante Themen 
rund um das Wiegen, Verpacken, Auszeichnen 
und Etikettieren. Erleben Sie unsere Lösung 
doch einmal von allen Seiten. Bereits heute 
sind unsere Lösungen als Kurzfilm oder 360° 
Animation virtuell erlebbar. Klicken Sie doch 
einfach mal rein:

www.bizerba.com

Finanzierung oder Leasing
Mit unseren Finanzierungsmodellen bleiben Sie 
handlungsfähig. Im Geschäftsleben profitieren 
Sie durch die BLG Bizerba Leasing GmbH von 
entscheidenden Vorteilen. Seit 1989 steht die 
BLG unter dem Motto „Maßgeschneidert statt 
von der Stange“ den Kunden zur Seite, sowohl 
bei Vollamortisation, Teilamortisation oder 
Mietkauf. Als Tochter der Bizerba GmbH & Co. 
KG trägt sie die Tradition und Verantwortung 
eines großen Industrieunternehmens mit.

www.bizerba-leasing.de

Möchten Sie noch mehr wissen?
Hätten Sie gerne weitere und detaillierte Infor-
mationen über Bizerba Produkte? Dann kon-
taktieren Sie uns einfach. Ob Maßzeichnungen, 
technische Informationen oder Schnittstellen-
beschreibungen. Wir beraten Sie gerne. Um 
schnell und sicher die passenden Lösungen 
für Ihr Unternehmen zu finden, gibt es unter-
schiedliche Wege zu einem perfekten Ergebnis. 
Ob über das Internet oder bei einem persönli-
chen Gespräch, Bizerba ist gerne für Sie da.

Um schnell und sicher die passenden Lösungen für Ihr Un-

ternehmen zu finden, gibt es unterschiedliche Wege zu  

einem perfekten Ergebnis. Ob über das Internet oder bei 

einem persönlichen Gespräch, Bizerba ist gerne für Sie da.



III/1000.25d 3. Auflage. 0217 Änderungen vorbehalten. 
Durch Foto- und Druckausführung bedingte Farbabweichungen und Druckfehler sowie Änderungen in Konstruktion und Ausführung bleiben vorbehalten.
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Obrecht Technologie AG
Industriestraße 169
8957 Spreitenbach
Schweiz

T +41 56 41864-44
F +41 56 41864-40
info@obrecht-tech.ch

www.obrecht-tech.ch

Bizerba Nederland B.V.
Het Lentfert 38
7547 SR Enschede
Netherlands

T +31 53 4800980
F +31 53 4316685
info@bizerba.nl

www.bizerba.nl

Members of the Bizerba Group

Bizerba SE & Co. KG
Wilhelm-Kraut-Straße 65
72336 Balingen

T +49 7433 12-0
F +49 7433 12-2696
info@bizerba.com

www.bizerba.com

Bizerba Waagen  
GmbH & Co. KG
Birostraße 12
1230 Wien
Österreich

T +43 1 61068-0
F +43 1 61068-310
info@bizerba.at

www.bizerba.at


